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e  Margaux Moisiere — L'O des Vignes — Fuissé

e  Thomas Laurier — La Dame de Pic* — Paris

e  Olivier Horville — Maison Verot — Paris

e  Jérémy Pelossier — Maison Pignol — Brignais

¢ Nicolas Rafa — Mandarin Oriental/ Bar Boulud — Londres, Angleterre
e  Toru Kawamura — Le Benaton* — Beaune

e Daniel Gobet — So Good Traiteur — Divonne-les-Bains
e Richard Guillaume — Le Floris — Anieres, Suisse

e  Pierrick Bougerolle — Charcuterie Bougerolle — Saulieu
e Keiichi Tokita (Shinagawa Prince Hotel a Tokyo)

e Timothy Foley (Le District a New York)

e Antoine Corriveau (Ateliers et Saveurs a Montréal).
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Président du jury : Pierre Gagnaire

e Joseph Viola, MOF cuisinier, restaurant Daniel et Denise a Lyon
e Jean-Marc Delacourt, MOF cuisinier 5
e Mathieu Viannay, MOF cuisinier, restaurant La Mére Brazier** a Lyon TOTRSER BEE =7 (RITY U ART L)
e Daniel Leron, MOF cuisinier EEBIES AT T 20—k [T VAT 4 — )|
e Dominique Loiseau, restaurant Bernard Loiseau** a Saulieu
e  Bernard Leprince, MOF cuisinier
e  Philippe Girardon, MOF cuisinier
e Nicolas Salle, chef executif du Ritz a Paris
e  Christophe Raoux, MOF cuisinier
e Jacques Henrio, MOF charcutier
e  Flora Mikula, cheffe
e Vincent Guerlais, chef patissier et chocolatier
e  Christophe Paucod, cuisinier, restaurant Lugdunum?* a Tokyo
e  Chikara Yoshitomi, Champion du Monde de P4té Cro(te 2017 Official Website ({A)
° Luc Dubanchet, fondateur d’Omnivore http://www.championnatdumondepatecroute.com

e  Sébastien Demorand, critique gastronomique et bistrotier ;aceb°°k tacebook -
o Michel Chapoutier, vigneron de la vallée du Rhéne oEttr;s.//www. acebook.com/championnat.du.monde.de.patecr

Twitter et Instagram @pate_croute #CDMPC
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