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Cervelle de canut
I K Hh=—2

250 g de fromage blanc

50gde creme épaisse

1 échalote

2/1 oignon nouveau

2 cuilleres a soupe de persil haché
2 cuilleres a soupe de ciboulette hachée
1 cuilleres a soupe d’estragon

1 gousse d’ail

2 cuilleres a soupe d’huile d'olive

1 jus de citron
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Poivre du moulin

80g julienne de Saucisson rosette

250g JAOX—Y a7 7V
50g gL —LIRR
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Feuilleté au jambonCervelle de canut
JAAT A Vv Ryl T IV K A=

300 g de pomme de terre BTN AES)

400 g de jambon blanc SRy T T
400 g depate feuilletée INA HEHD

300 g de comte rapé Hl»7cav75F—X
200 g de créme épaisse gL —LIRX

3 jaunes d'oeufs UNEE

40g de farine INZE KD

40g de beurre INR —

50g de lait 43

sel poivre ) 18 A




